
CATERING ŚWIĄTECZNY

Pierogi ze słodką kapusta i grzybami  22,-/10szt

Pierogi z kiszoną kapustą i wędzonymi śliwkami  22,-/10szt

Pierogi z mięsem wołowym i indykiem  24,-/10szt

Pierogi ruskie (wege)  23,-/10szt

 

Kulebiak półfrancuski z kapustą i grzybami   55,-/szt

Kulebiak półfrancuski z pieczoną dynią, szałwią i orzechami   60,-/szt

 

Pasztet wege soczewicy i pieczarek  55,-/szt

Barszcz na naszym zakwasie   30,-/1l

Sałatka jarzynowa klasyczna (warzywa korzeniowe, ogorki kiszone etc)  32,-/1l

Sałatka z pieczonych buraków, jabłek i śliwek   32,-/1l

 

Polędwica z dorsza po grecku  75,-/0,5kg

Śledzie z marynowaną cebulką w oleju lnianym  40,-/0,5l

Gravalax w ginie i burakach   130,-/1kg

Zamówienie przyjmujemy do dnia 18.12. w Bistro Jak się masz? Szczegóły pod nr tel: 58 500 95 14 

Przykładowe dania grillowe mięsne i rybne:

Soczysta karkówka marynowana w czerwonym winie,
Polędwiczki wieprzowe marynowane w rozmarynie,
Mini-kebaby wołowo-wieprzowe z ziołami,
Szaszłyki wieprzowo-warzywne,
Kiełbaski,
Kaszanka z miodem i cebulką,
Grilowane Żeberka,
Pierś z kurczaka marynowana w miodzie z cytrynką,
Roladki z piersi z kurczaka z cukinią,
Szaszłyki drobiowo-warzywne,
Pstrąg z masełkiem koperkowym i cytrynką,
Burgery
Łosoś z masełkiem ziołowym i pieczarką,
Dorsz bałtycki w aromatycznych ziołach,
Papryka nadziewana mięsem mielonym z warzywami.

Dania grillowe wegetariańskie:

Szaszłyki warzywne,
Papryka nadziewana ryżem i warzywami,
Pieczarki nadziewane serem mozzarellą i suszonymi pomidorami,
Pieczarki nadziewana serem żółtym i cebulką,
Warzywa (cukinia, kolorowa papryka, bakłażan) grillowane na tackach,
Burgery wege i rybne
Ser camembert z żurawiną,
Pieczone ziemniaki.
Pomidory zapiekane z serem feta



CATERING ŚWIĄTECZNY

Pierogi ze słodką kapusta i grzybami  22,-/10szt

Pierogi z kiszoną kapustą i wędzonymi śliwkami  22,-/10szt

Pierogi z mięsem wołowym i indykiem  24,-/10szt

Pierogi ruskie (wege)  23,-/10szt

 

Kulebiak półfrancuski z kapustą i grzybami   55,-/szt

Kulebiak półfrancuski z pieczoną dynią, szałwią i orzechami   60,-/szt

 

Pasztet wege soczewicy i pieczarek  55,-/szt

Barszcz na naszym zakwasie   30,-/1l

Sałatka jarzynowa klasyczna (warzywa korzeniowe, ogorki kiszone etc)  32,-/1l

Sałatka z pieczonych buraków, jabłek i śliwek   32,-/1l

 

Polędwica z dorsza po grecku  75,-/0,5kg

Śledzie z marynowaną cebulką w oleju lnianym  40,-/0,5l

Gravalax w ginie i burakach   130,-/1kg

Zamówienie przyjmujemy do dnia 18.12. w Bistro Jak się masz? Szczegóły pod nr tel: 58 500 95 14 

Sałatki i dodatki do grilla:

Mix sałat i warzyw z dipem winegret,
Sałatka hawajska z kurczakiem i ananasem,
Sałatka grecka,
Sałatka Caprese z mozzarellą i świeżą bazylią z dodatkiem sosu balsamicznego,
Sałatka z blanszowanymi brokułami i konserwowym selerem,
Sałatka z wędzonym boczkiem i grzankami,
Sałatka z grillowanym kurczakiem i serem feta,
Sałatka ziemniaczana z czerwoną fasolą, ogórkiem kiszonym i cebulą,
Ziemniaczki opiekane w ziołach,
Ogórki małosolne (w sezonie),
Chleb z wiejskim smalcem,
Grzanki z masłem czosnkowym,
Grillowana kukurydza z masłem,
Dipy,

Dla dzieci:
Szaszłyk z warzywami
Kurczak w ziołach
Łosoś w cytrynowej marynacie
Grillowane owoce z piankami

Napoje:
Lemoniada
Soki owocowe
Fritze
Piwo
Cydry
Wino



CATERING ŚWIĄTECZNY

Pierogi ze słodką kapusta i grzybami  22,-/10szt

Pierogi z kiszoną kapustą i wędzonymi śliwkami  22,-/10szt

Pierogi z mięsem wołowym i indykiem  24,-/10szt

Pierogi ruskie (wege)  23,-/10szt

 

Kulebiak półfrancuski z kapustą i grzybami   55,-/szt

Kulebiak półfrancuski z pieczoną dynią, szałwią i orzechami   60,-/szt

 

Pasztet wege soczewicy i pieczarek  55,-/szt

Barszcz na naszym zakwasie   30,-/1l

Sałatka jarzynowa klasyczna (warzywa korzeniowe, ogorki kiszone etc)  32,-/1l

Sałatka z pieczonych buraków, jabłek i śliwek   32,-/1l

 

Polędwica z dorsza po grecku  75,-/0,5kg

Śledzie z marynowaną cebulką w oleju lnianym  40,-/0,5l
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Zamówienie przyjmujemy do dnia 18.12. w Bistro Jak się masz? Szczegóły pod nr tel: 58 500 95 14 

Lody:

Pojemność 4,7l :

• Wanilia
• Czekolada
• Marakuja
• Truskawka
• Pistacja
• Mango 
• Stratacciela
• Cytryna
• Owoce leśne



CATERING ŚWIĄTECZNY

Pierogi ze słodką kapusta i grzybami  22,-/10szt

Pierogi z kiszoną kapustą i wędzonymi śliwkami  22,-/10szt

Pierogi z mięsem wołowym i indykiem  24,-/10szt

Pierogi ruskie (wege)  23,-/10szt

 

Kulebiak półfrancuski z kapustą i grzybami   55,-/szt

Kulebiak półfrancuski z pieczoną dynią, szałwią i orzechami   60,-/szt

 

Pasztet wege soczewicy i pieczarek  55,-/szt

Barszcz na naszym zakwasie   30,-/1l

Sałatka jarzynowa klasyczna (warzywa korzeniowe, ogorki kiszone etc)  32,-/1l

Sałatka z pieczonych buraków, jabłek i śliwek   32,-/1l

 

Polędwica z dorsza po grecku  75,-/0,5kg

Śledzie z marynowaną cebulką w oleju lnianym  40,-/0,5l

Gravalax w ginie i burakach   130,-/1kg

Zamówienie przyjmujemy do dnia 18.12. w Bistro Jak się masz? Szczegóły pod nr tel: 58 500 95 14 

Symulacje kosztowe: 25-30 zł/osoba

Danie mięsne/rybne:
• Szaszłyki wieprzowo-warzywne

Danie wegetariańskie:
• Szaszłyki warzywne

Sałatki:
• Sałatka ziemniaczana do grilla
• Sałatka warzywna z sosem miodowo-musztardowym

Dodatki:
• Grzanki z masłem czosnkowym

Dla dzieci:
• Pianki

Napoje:
• Woda mineralna (gazowana i naturalna)



CATERING ŚWIĄTECZNY

Pierogi ze słodką kapusta i grzybami  22,-/10szt

Pierogi z kiszoną kapustą i wędzonymi śliwkami  22,-/10szt

Pierogi z mięsem wołowym i indykiem  24,-/10szt

Pierogi ruskie (wege)  23,-/10szt

 

Kulebiak półfrancuski z kapustą i grzybami   55,-/szt

Kulebiak półfrancuski z pieczoną dynią, szałwią i orzechami   60,-/szt

 

Pasztet wege soczewicy i pieczarek  55,-/szt

Barszcz na naszym zakwasie   30,-/1l

Sałatka jarzynowa klasyczna (warzywa korzeniowe, ogorki kiszone etc)  32,-/1l

Sałatka z pieczonych buraków, jabłek i śliwek   32,-/1l

 

Polędwica z dorsza po grecku  75,-/0,5kg

Śledzie z marynowaną cebulką w oleju lnianym  40,-/0,5l

Gravalax w ginie i burakach   130,-/1kg

Zamówienie przyjmujemy do dnia 18.12. w Bistro Jak się masz? Szczegóły pod nr tel: 58 500 95 14 

Symulacje kosztowe: 45-50 zł/osoba

Danie mięsne/rybne:
• Soczysta karkówka marynowana w czerwonym winie,
• Kaszanka z miodem i cebulką

Danie wegetariańskie:
• Pieczarki nadziewane serem mozzarellą i suszonymi pomidorami
• Papryka nadziewana ryżem i warzywami

Sałatki:
• Sałatka ziemniaczana do grilla
• Sałatka warzywna z sosem miodowo-musztardowym

Dodatki:
• Grzanki z masłem czosnkowym
• Ziemniaczki opiekane w ziołach,
• Dipy

Dla dzieci:
• Grillowane owoce z piankami

Napoje:
• Woda mineralna (gazowana i naturalna)
• Piwo (1 butelka)



CATERING ŚWIĄTECZNY

Pierogi ze słodką kapusta i grzybami  22,-/10szt

Pierogi z kiszoną kapustą i wędzonymi śliwkami  22,-/10szt

Pierogi z mięsem wołowym i indykiem  24,-/10szt

Pierogi ruskie (wege)  23,-/10szt

 

Kulebiak półfrancuski z kapustą i grzybami   55,-/szt

Kulebiak półfrancuski z pieczoną dynią, szałwią i orzechami   60,-/szt

 

Pasztet wege soczewicy i pieczarek  55,-/szt

Barszcz na naszym zakwasie   30,-/1l

Sałatka jarzynowa klasyczna (warzywa korzeniowe, ogorki kiszone etc)  32,-/1l

Sałatka z pieczonych buraków, jabłek i śliwek   32,-/1l

 

Polędwica z dorsza po grecku  75,-/0,5kg

Śledzie z marynowaną cebulką w oleju lnianym  40,-/0,5l

Gravalax w ginie i burakach   130,-/1kg

Zamówienie przyjmujemy do dnia 18.12. w Bistro Jak się masz? Szczegóły pod nr tel: 58 500 95 14 

Symulacje kosztowe: 90 zł/osoba

Danie mięsne/rybne:
• Soczysta karkówka marynowana w czerwonym winie,
• Kaszanka z miodem i cebulką
• Dorsz bałtycki w aromatycznych ziołach,

Danie wegetariańskie:
• Pieczarki nadziewane serem mozzarellą i suszonymi pomidorami
• Papryka nadziewana ryżem i warzywami
• Pomidory zapiekane z serem feta

Sałatki:
• Sałatka ziemniaczana do grilla
• Sałatka warzywna z sosem miodowo-musztardowym
• Sałatka z blanszowanymi brokułami i konserwowym selerem,

Dodatki:
• Grzanki z masłem czosnkowym
• Ziemniaczki opiekane w ziołach
• Chleb z wiejskim smalcem,,
• Dipy

Dla dzieci:
• Kurczak w ziołach
• Grillowane owoce z piankami

Napoje:
• Woda mineralna (gazowana i naturalna)
• Piwo (1 butelka)
• Cydr lub wino (kieliszek)



CATERING ŚWIĄTECZNY

Pierogi ze słodką kapusta i grzybami  22,-/10szt

Pierogi z kiszoną kapustą i wędzonymi śliwkami  22,-/10szt

Pierogi z mięsem wołowym i indykiem  24,-/10szt

Pierogi ruskie (wege)  23,-/10szt

 

Kulebiak półfrancuski z kapustą i grzybami   55,-/szt

Kulebiak półfrancuski z pieczoną dynią, szałwią i orzechami   60,-/szt

 

Pasztet wege soczewicy i pieczarek  55,-/szt

Barszcz na naszym zakwasie   30,-/1l

Sałatka jarzynowa klasyczna (warzywa korzeniowe, ogorki kiszone etc)  32,-/1l

Sałatka z pieczonych buraków, jabłek i śliwek   32,-/1l

 

Polędwica z dorsza po grecku  75,-/0,5kg

Śledzie z marynowaną cebulką w oleju lnianym  40,-/0,5l

Gravalax w ginie i burakach   130,-/1kg

Zamówienie przyjmujemy do dnia 18.12. w Bistro Jak się masz? Szczegóły pod nr tel: 58 500 95 14 

NASZE REALIZACJE


